Menus du 06 avril au 10 avril 2026
TOUS A TABLE 11!
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LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI %
ENTREE )
TABOULE SAUCISSON/TARTINE SALADE VERTE (3)
BEURREE
PLAT PROTIDIQUE . Clest pouy
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Les repas sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements. Fruits proposés en fonction des saisons. Merci pour votre compréhension.

Toutes nos viandes sont d’origine FRANCE. Risques de présences d’allergénes, ceufs, fruits a coque, lait......... merci de prévenir et contacter le restaurant scolaire.



Menus du 27 avril au 1°" mai 2026

TOUS A TABLE 111}

LUNDI MARDI JEUDI m’;’ VENDREDI
meny "n
ENTREE o
FLAMMEKUECHE CAROTTES RAPEES (3) PIZZA AU FROMAGE L
J O yeu X
PLAT PROTIDIQUE D AR
FILET MIGNON DE PORC (4) ESCALOPE DE POULET rimal
EN PAPILLOTTE PANEE
i : r r A r
PUREE DE LEGUMES FARFALES SAUCE TOMATE POELEE DE PATATE
VERTS DOUCE
FALAFELS
DDUIT LAITIER .
COMTE AOP (1) (8) EMMENTAL BIO (9) (8) YOP VANILLE (8)
DESSERT
FRUIT CRU LIEGEOIS AU CHOCOLAT FRUIT CRU
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Les repas sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements. Fruits proposés en fonction des saisons. Merci pour votre compréhension

Toutes nos viandes sont d’origine frangaise. Risques de présences d’allergénes, ceufs, fruits a coque, lait

......... merci de prévenir et contacter le restaurant scolaire.




Menus du 04 au 08 mai 2026

TOUS A TABLE 11!
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LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
ENTREE i
POIS CHICHE A SALADE VERTE SALADE PIEMONTAISE (3)
L’INDIENNE 3)
PLAT PROTIDIQUE )
SAUTE DE DINDE (4) SPAGHETTI BOLOGNAISE DE
SAUCE AU BLEU BOEUF
“@
GARNITURE , .
PUREE DE POTIRON PLAT UNIQUE GRATIN DE LEGUMES

PRODUIT LAITIER

CARRE FRAIS (8)

BUCHE DE CHEVRE BIO (8)(9)
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FRUIT CRU CHURROS FRUIT CRU
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Les repas sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements. Fruits proposés en fonction des saisons. Merci pour votre compréhension.
Toutes nos viandes sont d’origine FRANCE. Risques de présences d’allergénes, ceufs, fruits a coque, lait......... merci de prévenir et contacter le restaurant scolaire.




Menus du 11 au 15 mai 2026

TOUS A TABLE 111111

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
ENTREE .
FEUILLETE AU FROMAGE CONCOMBRES AU YAOURT
PLAT PROTIDIQUE ,
COLOMBO DE POISSON (7) SAUTE DE PORC(4) ALA
MOUTARDE
RIZ CAMARGUAIS (1)(9) POMMES DE TERRE
VAPEUR
DUIT LAITIER 1
CAMEMBERT BIO (9) (8) LA VACHE QUI RIT (8)
DESSERT A
FLAMBY GATEAU
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Les repas sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements. Fruits proposés en fonction des saisons. Merci pour votre compréhension.

Toutes nos viandes sont d’origine FRANCE. Risques de présences d’allergénes, ceufs, fruits a coque, lait........merci de prévenir et contacter le restaurant scolaire.



Menus du 18 au 22 mai 2026

1.'(1!1
@ LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
ENTREE -
SALADE VERTE (3) ASPERGES VINAIGRETTE CAROTTES RAPEES (3) SALADE PARISIENNE
PLAT PROTIDIQUE , ,
BROCHETTE DE POISSON ROSBEEF(4) EMINCE DE DINDE SAUCE
(7) SAUCE TARTARE NAPOLITAINE(4)
GARNITURE , , ‘ ‘
LASAGNES AUX LEGUMES EPINARDS A LA CREME POMMES DAUPHINE GALETTE DE BROCOLIS
PRODUIT LAITIER , ,
PAVE D’AFFINOIS (8) CEUR DE LION (8) CARRE FRAIS (8) LEERDAMMER (8)
DESSERT
FROMAGE BLANC ,COULIS SEMOULE SUR LIT DE PETITS FILOUS AU FRUIT CRU
FRUITS ROUGES (8) CARAMEL (8) CHOCOLAT (8)
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Les repas sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements. Fruits proposés en fonction des saisons. Merci pour votre compréhension.

Toutes nos viandes sont d’origine FRANCE. Risques de présences d’allergénes, ceufs, fruits a coque, lait......... merci de prévenir et contacter le restaurant scolaire.




